ELEMENTI PRACENJA OCJENA Ugostiteljsko-turistiCka Skola, Osijek

M. Gupca 61
SHUCNOSE ... e 031/211-095
Odnos premaraduizalaganje.........cccccoves e
SnalaZljivost u radnim SItUACHAMA. ... ...ccooi oo, Praéenje rada u€enika na praktiénoj nastavi u
Suradnja i 0dNOS prema Starijima ..............  ccoveevereeeeeeeeeeee s Sk.god. 20 ./20
Odnos prema inventaru, namirnicama i dr... ..
Uéenik :

Zanimanje : TuristiCko-hotelijerski komercijalist - 2. god.
ZAKLJUCNA OCJENA

Nadnevak : 20 . godine

Potpis mentora i pe€at poduzeca

Uputio :

PRIMJEDBE MENTORA

naziv ugostiteljske organizacije

NAPUTAK :

- u€enik je obvezan odraditi 105 sati prakticne nastave kroz godinu

- u€enik svakodnevno upisuje sadrzaj obavljenog rada, a mentori
ovjeravaju to¢nost upisa

- ukoliko u€enik izostane sa prakti¢ne nastave, u dan odrade zaostatka
upisuje koji je dan izostao i kada odraduje zaostatak

- vrijeme rada precizno se upisuje u rubriku evidencije

- nakon zavr$ene realizacije prakti¢ne nastave, mentor ocjenjuje u¢enika
odgovorno kroz zadane elemente



NAZIV UGOSTITELJSKOG PODUZECA:

Program prakti¢ne nastave za zanimanje turisticko-hotelijerski komercijalist

Adresa : tel.:
Ime, prezime i stru¢na sprema mentora :

NAZIV UGOSTITELJSKOG PODUZECA:

Adresa : tel.:

Ime, prezime i stru¢na sprema mentora :

ZASTITA NA RADU

Ocjena

Potpis nastavnika

PLAN PRAKTICNE NASTAVE

Tjedno

Godisnje

Sati nastave

8

105

DATUMI OVJERE SANITARNE ISKAZNICE

Vrste ugostiteljskih objekata i njihove prostorije za posluZivanje

-glavne: blagovaonica, barovi, banketne dvorane, kavana, buffet,
taverna, saloni

-pomocne: tocionica pica, pripremnica, skladiSte, garderoba, sanitarne
prostorije

Upoznavanje sa inventarom posluznog odjela i njegovo odrzavanje;
namjestaj, aparatii uredaji, rublje, metalno, porculansko i stakleno
posude, pribor za jelo i posluzivanje, mali stolni inventar

Pripremni radovi u konobarskoj pripremnici; odabir i podjela inventara
prema namijeni, odrzavanje higijenske besprijekornosti inventara,
priprema i preuzimanje narudzbi iz  proizvodnog odjela

Pripremni radovi u blagovaonici; stavljanje stolova i stolica na mjesto,
postavljanje restauracijskog rublja na stolove, priprema konobarskog stola,
priprema izloZbenog stola i postavljanje postava

Pripremni radovi u to€ionici pi¢a; uporaba krupnog(kave-aparat, mlin za
kavu, hladnjak, ledomat) i sitnog(stakleno i porculansko posude) inventara
- odrzavanje inventara u toCionici pic¢a

Organizacija i tehnologija posluznog procesa

Posluzivanje obroka u ugostiteljstvu:

Posluzivanje u restauraciji prolaznog tipa-faze posluznog procesa
Posluzivanje u restauraciji hotela pansionskog tipa

Nacini posluzivanja — tehnika rada : samoposluzivanje, posluZivanje
francuskim prvim i drugim na¢inom posluzivanje be¢kim nac¢inom

posluzivanja

Nacini posluzivanja — tehnika rada : engleski prvi i drugi nacin, ruski nacin
posluzivanja

Posluzivanje usluga pi¢a i napitaka : posluzivanje napitaka, bezalkoholnih i
aperitivnih pi¢a







